ANEXA 6 — PREZENTARE PROIECT

Proiect finantat prin intermediul Strategiei de Dezvoltare Locala a Grupului de Actiune
Locala Federatia pentru Dezvoltarea Zonei Rurale Bargau-Calimani
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Localizarea proiectului:

sat Gledin, comuna Monor,
str. Sf. Pahonie de la Gledin,
nr. 15, jud. Bistrita-Nasaud
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Articolul corespondent din
Reg. (UE) nr. 1305/2013

Art. 19, alin.1b
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Valoarea finantarii
nerambursabile

24.730,13 EURO/
123.047,23 lei
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Valoarea contributiei
private

2.872,54 EURO/
14.292,61 lei
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Perioada de implementare a
proiectului

12 luni
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Date de contact
Moldovan Cornel-Mihaila
tel: 0766672654
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Descrierea
proiectului

Obiective

Proiect finantat prin EURI

,Dotare Punct Gastronomic Local —Gledin,
comuna Monor, str. Sf. Pahonie de la Gledin,
nr. 15, jud. Bistrita-Nasaud al PFA Moldovan
Cornel-Mihaila”

¢ Dotarea PGL-ului cu mobilier, aparatura
electrica si electrocasnica performanta, atat
pentru bucatarie cat si pentru locul de servit
masa

¢ Cresterea eficientei si productivitatii,
precum si crearea unui flux tehnologic
adecvat, prin achizitionarea de mobilier,
aparatura electrica si electrocasnica
performanta

¢ Dezvoltarea turismului rural prin atragerea
de noi turisti, promovarea afacerilor locale si
a obiectivelor culturale din zona

¢ Dezvoltarea activitatilor neagricole
existente in teritoriul Bargau-Calimani

e Dotare PGL prin achizitia de mobila
bucatarie (corpuri inferioare si superioare),
dulap de vinuri, 12 scaune, masa, hota,
chiuveta si baterie, masina de spalat vase,
cuptor electric, lada frigorifica, aparat
racire, aparat de facut cuburi de gheata,
boiler electric, combina frigorifica, aragaz
cu 6 ochiuri, robot bucatarie, masina de
tocat electrica, 2 espressoare cafea, 4 seturi
serviciu cafea, dozator apa, 4 seturi serviciu
masa. Aceste dotari dispun de tehnologia
necesara innoiri fluxului tehnologic si
dezvoltarii productivitatii firmei, prin
reducerea timpului de executie si cresterea
volumului produselor efectuate

¢ Achizitiile realizate au caracteristici tehnice
superioare astfel ca acestea pe langa faptul
ca faciliteaza prepararea si servirea mesei
pentru un numar mai mare de persoane, vor
creste si randamentul, prin reducerea
timpului de lucru.

eDezvoltarea punctului gastronomic local
aduce un plus de valoare economiei locale,
turismului, promovari valoriilor si
obiectivelor culturale si de patrimoniu




